Vorspeisen

Gruner Salat mit Radieschen 7.50
Gemischter Salat mit Radieschen 8.00
Marinierter gruner und weiBer Spargel mit buntem Blattsalat 14.00

Als Houptgang 19.00

Gebratene Garnelen mit marinierfem grinem Spargel,

weiBem Spargel und bunfem Blaffsalaf 16.00
Als Hauptgang 27.00
Hausgemachte Consommeé mit Krauterflad]i 9.00

Barlauchcremesuppe mit Spargeleinlage 9.50



Badischer Spargel, Fritz Wassmer

Spargelteller mif Sauce Hollandaise, Krafzete oder neue Kartoffeln

R,

Spargel mit Sauce Hollandaise, Kralzete oder neuen Kartoffeln und

Enfrecofe
Wienerschnifzel

Saibling

Gemischter Schinkenteller mif Roh- und Wachholderschinken

Unsere Weinempfehlung

Leblanc 2018, Pinol blanc & Chardonnay
Weinguf am Schlipf, Claus Schneider

Heugumber 2021, Gutedel
Weingut Ziereisen

Weisser Burgunder
Weingut Ziereisen

MUS 21 2021, Pinot Gris
Weingut Ziereisen,
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0.75

25.00
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R,

Hauptgdnge

Kalbsbdackle an Rosmarinjus mif Spargelgemuse und Kartoffelrisofto

Gebratenes Zanderfilet
an Curry-Kokosauce mif Gemuse und Mandelreis

Elsésser Saibling und Garnele an Gutedelveloute
mif Spargelgemuse und Kartoffelrisofto

Fregola Sarda mit Barlauch, Erbse und Wurzelgemuse (vegetarischivegan)
Kikok-Hahnchenbrust mit Curry-Kokossauce, Gemuse und Mandelreis
Enfrecote an Cafe de Paris mit Bohnengemuse und Pommes-Frites

Lammrucken
an Rosmarinjus mit Bohnengemuse und KarfoffelpUree

36.50

39.50

38.00

24.00

29.50

37.00

38.00



Wiener Schnifzel vom Kallb mif Pommes-Frites
Cordon Bleu vom Kalb mit Gemuse und Pommes-Frites

Zuricher Geschnefzeltes vom Kalb mit Champignonrahmsauce
und Spaizle

Geschnefzelle Kalbsleber in Madeirajus mit Kartoffelrdsti

Kinder-Kalbsrahmschnitzel mit Spaizle
Mickey Mouse, Kinderschnifzel vom Kalb mif Pommes-frites

Chateau-Briand (ab zwei Personen in zwei GAngen servier)
Chateaubriand
Mit Madeirajus, grunem Spargel, weiBem Spargel und KarfoffelpUree

Chateaubriand
Mit Sauce Béarnaise, Bohnengemuse und Pommes-Frites

Pro Person

29.00
32.50

29.00
29.00

15.00
15.00

45,00



Desserts

Popcorn Panna Colta mif Rhabarberragout und Blutorangensorbert

Cremé Brdlée mit Bananeneiscreme und Mango-Passionsfrucht

Eisespresso, Vanilleeis mif Espresso-Macchiato

Coup Danmark mif hausgemachtem Vanilleeis,
Callebaur-Schokoladensauce und Sahne

Meringe mit Sahne
Meringe mit Eis und Sahne

(GGemischtes Eis
(GGemischtes Eis mif Sahne

Unser hausgemachtes Eis und Sorbef pro Kugel
Vanille, Schokolade, Zirone, Himbeere,
Mango-Passionsfrucht, Zwefschge

6.00

9.50

7.00
9.50

8.00
8.80

2.90



