Fam. Paul Diister _a

Inzlingerstr. 7 Rii h r b er g er Tel.: 07624/ 9161-0

79657 9rmzncﬁ~ Wyhlm 0 Fax.: 07624/ 9161-41

Menii 1

Rinderkraftbriihe mit Eierstich
gu{ﬁm?fter Lachs an SAfr:mmucc mit Reis
Kalbsfilet an Pilzrahmsauce, Gemiise und Spiitzle
Schweinefilet nMadagaskar’ mit Gemiise und Kroketten
Sorbetteller mit Fruchtbougouet
€ 41.50

Menu l
Salat ,Creation” mit #ﬁkncken}m%streifen
Krduterschaumsii ”c/um mit Lachs
Kalbsteak. , Feinschmeckerart” mit Gemiise und Kroketten

(’/ré‘}:es Normandie mit Vanilleeis
€ 44.50

zl n"é

Ruccolasalat mit Parmesan
Kakos-(burry-suffe mit Riesencrevette
Lammriicken unter der Kriuterkruste, Gemiise und Kartoffelgratin
Eisschnitte , Fiirst Piickler Art” mit Friichten
€37.50

Menii 4
Salatteller
Maispoulardenbrust an Portweinjus, Gemiise und Kroketten

Friichtebecher
€24.50



F. Menu

Salatteller
]ﬁgerscknitzel mit Gemdiise Spitzle, Pommes- fn'tes
Vanilleeis mit heillen Himbeeren
€ 2350

b. Menis

Salatteller
Hixhnchenbriistchen mit Kriutersauce,
Gemiise und Kroketten
Friichtebecher
€25.00

7. Menii

Badische Kartoffelsuppe
Forellenklosschen an f Blntts;:innt
Schweinelendchen in Blitterteig
an Portweinsauce mit gemiimgnmitur
Sorbetteller ,Maison”
€30.50

§. Meni
Flidlisuppe
Rinderspickbraten mit Gemiise und Kartoffelstock
Mrmlkb'ffli garniert
€24, 50



Suppen:
FLAQL ,— Nudel oder Eierstichsuppe

‘Kfnrtaﬁcclsuffe mit Schnittiauchcreme
4.50

Tomatencremesuppe mit Sahnehanbe

Badische Schneckensuppe
FiScksuffc » Provenzalische Art“ mit Sc. Rouille

Kokos ~(’zurr17~5u/plpe mit Kiesengnmele
7.850

Franzosische Zwielvelsuffe mit Parmesan tiberbacken

Kalte nggﬁgigm:

Gemischter Salat

Ruccolsalat mat Parmesan

Feldsalat ,Badische Art” (snism}w{ingt)

€

4.20

€ 4.50

€
€
€

7.00

8.850

6.50

4.50
£.80
£.00

Praline von der gﬁnsestafﬂe}zr mit Quittensance und Toast € 11.50

ge}mtene ﬁiesengmmlen mit 9esckmolzsnm Kirschtomaten,

Basilikum und Salathonguet
10.50

gz}mtznz]nka}smuscfwln AUt f Lanwarmen Linsensalat

11.80



Rauchlachstoast 7mniert € 550

Crevettencocktail mit Butter und Toast €
10.80
Carpaccio vom Rinderfilet €10.50

Zwischenalinae:

Pochierter Lachs an Snfmnsmace und Reis € 1.50
Zanderfilet im Rohschinkenmantel auf Risotto €
1.0

Gefiillte Teiqtaschen auf fruchtiger Tomatensauce und Parmesane
5.80

Hiahnchenbriistchen mit Morcheln in Rahm
Gemiise und Butterniideli €15.50

Hihnchenbriistchen im Erinussmantel
an Curry-Kokossaunce mit Brokkoli und Basmatireis €
14.80

Kathsrahmqulasch mit Gemiise und breiten Nudeln €
16.80

Kalhs- und Schweinebraten mit Gemiise
Sfﬁtzlz, Pommes- fn’tes und Kroketten €
7.0

SLAWeimfilet am Stiick. 9&17mten mit C’/knm;fignmmf\mmuw
Gemiise, Spitzle und Kroketten €.20.50



Kalpsteak. an Morchelrahmsance mit Gemiise
Spitzle und Williamskartoffeln €
Z5.50

Katbsteak mit Champignonsauce Gemiise und Spiitzle, Krokettene
24.50

Lammriickenfilet unter der Kriuterkruste mit Bohnen

Ratatoville und Kartoffelgratin €
ZL.850

Rinderfiletstreifen ,Asintisch” und Basmatireis €
Z1.00

Ossobuco , Tessiner Art” mit Safranrisotto €17.80

Saltimbocca ,Romana® mit Risotto €
1%.0

Kalpskotelett an krﬁftigar Schalotten-Rotweinsance, Gemiise

und Pommes-Davphine €
Z4.50

Kalbschnitzel mit Steimknmfignms A La creme, Gemiise,

Spitzle wnd Pommes-Frites €Z1.50
Geschmorte Rindshickls in Spithurgundersauce, Gemiise,
Nudeln und Pommes-Daunphine €18.50

Rinderfilet mit Sc. Béarnnise, Gemiise und Mandelbilichen €Z27.50
Geschmorter Rinderbraten , Bu rqunder ATt” mit Gemiise

Kartoffelstock und Semmelknidel €
18.00

Barbarie-Entenbrust A L “orange mit Gemiise und Kartoffelgratin €
Z2.50



Muispoulardenbrust auf Speck-Gemiise-Tus mit Gemiise

und Schupfnudeln €18.50
Zanderfilet ,Elsisser Art” mit Champiqnons

anf Nudeln iiberbacken €
£2.80

geﬁmt&nzs Sm“blingsfilet Au f Gemii sastmlfen, Weilweinsauce
und Kartoffeln €.20.50

Seetenfelmedpillons auf Balsamico- Rotweinjus und Risotto €25.00
Grofer Fischteller mit Edelfischen, Jakobsmuscheln

und Riesencrevetten mit verschiedenen Beitngm €27.50
Dessert:

Vanilleeis mit heifen Himbeeren €
2.50

Gau;:e Danmark. €
£.00

Friichtebecher €4.00



Eisschnitte , Fiirst Piickler Art® gnrnier‘t €
£.50

Karamelkipfli mit Friichten €
.50

Mousse au Chocolat gmniert €7.00
Elsisser ,'Ei55u7&lku;1f mit Friichten €7.00
Gréfes » Normandie® (A-ffemezifnnfﬁllung) , Vanilleeis €
6,50

Gebrannte Creme £5.50
Bananenqratin mit hausqemachtem Nougateis €
7.70

Schwarzwaldbecher €5.50
Tiramisu €5.50
Sorbetteller mit Friichten €7.00
Sabayone mit Vanilleeis €4.80
Vanillebimble mit frischen Friichten nach Saison é
£.50

Fmgen Sie nach unseren 5Msm57azin£itﬁtm wie Biarlauch, anrge.l,

Fﬁﬁerlinge und Wild

Zum A'feritif :
ngemncf»tes ‘Ktﬁsege}'ﬁck € 5.00

Kaffeeqedeck: pro Person € Z2.00



Wir stehen Thnen qerne bei der Wahl eines Mendis zur Verfiigung.
Rufen Sie uns an oder schaven Sie bei uns vorbei.

Wir frcum uns, Sie in unseren 9emii tlichen Raiumen

»Beqgriifen zu diirfen”
Thre Familie Paul Diister

Gerne servieren wir Thre Essenswiinsche auch an den 0rt ihrer Wahl.



